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ippkonjakite loetelus olid joogid hin-
navahemikus 150 kuni 1200 ecurot

FIL:Idt‘.I. Lisaks nimetarud kolmele osalesid

testimise]l Hine F;lmil:,r Reserve, Delamain Trés
sle, Otard Extra, meold Gourmel Quin-
Adam. Segaduse tek

I, kuid peagi jdid soelale kolm tippu ning dillatus-

likult tousis neljandaks Otard Extra, mida Ziirii

hindas tunduvale kallimaks n_'gc!il-;usl: hinnast.
K.Gigepealt, need joogid on kokku segarud +

kdige paremas

— kasvanud marjade veinist destilleeri

test. Osa kumpﬂncmt konjakites on iile saja aasta

vanad ning tiIIEiFE‘:IIE on kasutarud Folle Blanche'i
viinamarja, mida kasvataci enne pbylloxera hivitus-
tood 1880. aastatel. Tinapideval hélmab selle
k.-'{}'.lrii.-'.-.w, kuid suurepirase I;'-';Llitccdiga viinamar
kasvuala kogu Cognaci Piirkﬂmust vaid 5%, iile-
jiinu on Ugni Blanc — kergemini kasvatatav, kuid
ndrgema kvaliteediga.
ka nende toodete viliskuju. Richard Hennessy ja
Louis XIIT on villitud imposantsetesse kisitsi
tud kristallkarahvinidesse ja riifitatud uhketesse
nahkkohvritesse.

Lisanduvad veel legendid ja see, et ekstrava-

gantsus on tina deval moes. Eriti ckstravagantsed

on asjakesed, mille hinda v s esmapilgul nagu
aru ei saagi, mis siis selle juures nii palju maksab.
MNiiteks viib tuua fampanja hébedast jahutusnéud

hinnaga 3750 eurot, Solingeni firma damaskuse
terasest leivanoa 3000 euro eest, Frapini uurikuju-
lise 24karaadisest kullast iimbrises Cuvée Francois
Rabelais’ !-f.f]'[]j:l;‘.i samutl

meilgi laineid 186nud Daimler Chrysler Maybachi

sti omaniku, Kuuldavasti
iile 1000 euro maksva La Fontaine
uyade'i nummerdatud konjakipudeli lisa-
mise iile autole, mis oleks kui tootjapoolne kink.



1848. aasta maitse
Taelist asjntum:!j;u. volub muidugi toote kvali-
teet nj.ng siin ¢1 ole mingil. allahindlust. Siin on
lithikokkuvdte iilalmainitud degustatsioonipro-
tokollist:

La Fontaine de la Pouyade Premier Cru:

Arcomis lilled, aromaatsed rohud, tsicrusviljad,
must tee, vanill, nahk. Maitse on rikas finessidest
{(kohv, vana tamm), samal ajal siilitades puuviljas-
use, happed ilusasti tasakaalus, {imar ja pehme,
ning haruldaselr pika jirelmaitsega.

1992. a sommeljeede maailmameister Philippe
Faure-Brac on nimetanud seda jooki konjaki
Romanée-Contiks ning soovitab seda konjakit
proovida sigaritega nagu Cohiba Lanceros vii
Romeo Julieta Churchill, vé1 veel pehmemaga,
nagu Pléiade Sirius.

\-’h]mis:ajaperelm:ma 14 polv-
konna esindaja Bernard Bouyer-
Dubosquet kasvatab ainult Folle
Grande
Champagne'i  kriidistel maienal-
vadel, kehvadel aastatel miitiakse

ﬂ'l.ﬂrj;td ira j.‘L veini ¢i tehta. Selle

Blanche'i  viinamarju

nmrj;l hektarisaak on viga vitke Ja
\'j_innmu‘jnrn.‘thl on viga konrsent-
reeritud,
Destilleerimine toimub
vanadest aegadest pirit  sur
lie (P.‘irmiscl:tel} meetodil, tammevaadid val-
mistatakse Troncais’ metsast prit iille 150 aasta
vanade tammede siidamikuosast. Vaadi valmista-
mine toimub [807. aastast pirit perekonna sala-
jﬂ.stc joonisl.c ]arg] Vanad vaadid pﬁ]eutakse ira,
et mitte avaldada vaadi Ll.'.g::rnisr. saladusi.
Konjakipiirilus Ic.ii]':u:;r.h joediirsetes niisketes
keldrites, mis voimaldab teda kauem vaadis hoida.
Selle jirel villitakse &ilis jook 25-liitristesse
klaaspudelitesse, mida kutsutakse Dames-jeannes.

Eviti ekstravagantsed
on asjakesed, mille
hinda vaadates
esmapilgul nagu
aru ei saagi, mis siis
selle juures nii palju
maksab.

Konjaki kokkusegamisel on noorim komponent

vihemalt 80 aastat vana. Selleks ajaks on destil-
laadi alkoholitase langenud 40% lihedale ning ei
ole vajadust joogi lahjendamiseks veega. Villitud
on konjak 17. sajandi stilis kisitsi pubutud
pudelisse ning varustatud nummerdatud  serti-
fikaadiga. Pudeli etiketr on 24karaadine kullatud
leht. Jooki valmistatakse piitatud kogustes ning
kiesoleva viljalaske segus on leida 1848. a laikuse
veinist destilleeritud knlulmnﬂll:'l.

Perekond mirgib uhkusega, et 1592. aastal, kui
Prantsusmaa kuningas Henri IV kiiis Charante’i
Piirkﬂnms, olid nemad esimesed, kes tunnistasid
Henrm TV |':':aig|:5l Prantsuse kroonile, kinkides talle
pudeli oma konjakit.

Melja sajandi kestel serveeriti seda jooki vaid
perekonna ringis ja lihemarele sopradele. Alles 14,
polvkond on lasknud selle joogi
miitigile valitud paikades.

Kristallpudelisse

katketud ajatus

Richard Hennessy aroomis on
1:5:il::u51.ri]j|1, vana puitu, lit¥ir,
lisanduvad vanill, viirtsid, Pip:!r,
jum‘], delikaarsed
mid. Tugev maskuliinne konjak,
tasakaalustatud ja kompleksne,
ilusa pika tekstuuriga, milles

lillearoo-

tunda viirtside, kiipsete puuvil-
jade niiansse. Sobivad remaga tugeva struktuuriga
siga[id Ja joulise iscloomuga tarvitajad. Meed,
kelles endas on pisut Richardit — seda sdjameeste
seast vorsunud konjakiaadlikku.

Richard Hennessy konjak tuli turule 1996, et
jiidvustada firma looja milestust, suurte tegude
ja loomingulise inspiratsiooni musterkuju. See
erakordne j::mk on segu rohkem kui ﬁ;tj.'tﬁt erinevast
destillaadist — ean-de-vie — mis kaik laiit‘ilte'-'ai:[ Grande

Champagnei piirkonnast. Joogi vanimad osad piri-
nevad 1880. aastatest ja on destillecritud Folle
Blanche't marjadest valmistatud veinist. See konjak
on seitsmendat pélve konjakimeistri Yann Filioux’
Mmelstriteos.

Joogile lisab suursugust aurat eriline bakaraa-
kristallist karahvin ning kik see on riiiitatud
majesteetlikku nahkkohvrisse.

Kui Richard Hennessy on tema austajatele
pidevalt kiicresaadav, siis uue millenniumi saabu-
mise tihistamiseks 61 Hennessy firma rturule
erilise toote — Hennessy Timeless.

Selle konjaki valmistamiseks kasutari eelmise
aastatuhande 11 parima aasta eau-de-vie'sid: 1900,
1918, 1929, 1939, 1947, 1953, 1959, 1961,
1970, 1983 ja 1990. Kaik unikaalse joogi 2000
eksemplari olid villitud erilisse modernsesse baka-
raast pudelisse ja miifigihinnaks oli iile 3800 euro.
Kollektsiondirid omandasid selle rariteedi kohe
pirast miiiigilctuh:kut 2001. a.

Kuuldavasti on Hennessy valmistamas uut spet-
siaalset viljalaset asjatundjate rédmuks.

Ning vanu eau-de-vie sid Hemless],rl jagub. Cha-
rente’i kaldapealsel asuvas nn Grande Réserve
laos leidub Dames-jeanne korvpudeleid aastaarvuga
1800 veel piisavalt.

La Grande Dame

Remy Martin Louis XIII aroomis on karamelli,
fou void, kreeka Pihklit, tammepuitu, vanilli ja
selliseid lilli nagu jasmiin, nartsiss, kannike, iiris.
Hiljem lisandub maitseelamusse veel sigarikarpi
ja safranit. Maitselt Gmar ja pehme, veidi intri-
geerivalt soolakas. Kestev pikk ja rasakaalus jarel-
maitse. Ehkki kuninga nimega, kutsutakse seda
jooki La Grande Dame.

Valmistatud on see jook vaid Grande Cham-
pagne’i aladelt pirinevatest viinamarjadest ning
vanemad eaw-de-vie komponendid on sajandiva-
nused.

Kﬂnjnkipiirilum‘. k:'.i]'.uﬁrfrnine teimub tiergons-
tiinnides. Sellise tammevaadi lavad on Shemad ja
piirituse aurumine on kiirem, “inglikadude” osa
kiiiindib kuni kolme protsendini aastas.

Spetsiaalne bakaraast pudel on valmisratud
Jarnaci linna lihedal 1569. aastal toimunud lahin-
gu viljale leitud Veneetsia klaasimeistri poolt
valmiscarud Pudeli jirgi. Selline karahvin sobib
suurepiraselt Louis XIII stiiliga.

Kollekesioniiride réomuks on ka Remy Martin
loonud spetsiaalse tippjoogi Louis Cognac
Diamant, mille 70 ¢l bakaraapudeli sulgeb kork,
mille sisse on peidetud teemant. Hinnaks on selli-
sel erilisel joogil 6400 eurot. Kui Falju firma on
neid pudeleid miiiinud, ei ole teada. Teada on see
— ostjatest puudu ei ole.

Magu kohane, on mélemad pudelid paigutatud
suursugusesse kohvrisse.

Winston Churchill, kes ei ldinud kunagi
magama ilma klaasikese konjakita, tihistas Louis
XII[—g;I oma valimisvditu 1951, aastal.

Lopetuseks jiib vaid lisada selle ilsa joogi iihe
asjatundja Michel Gaumeili diclus: We know bow a
man is made, but net cognac.



