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ECCELLENZE UANDO IL FUTURO ENRICO IVVISITO LA REGIONE DELLA CHARENTE
NEL 1592, GLI FU OFFERTA UNA BOTTIGLIA DI LA FONTAINE DE LA

SELEAIONATE DA
POUYADE DA VINCENT BOUYER. IN CAMBIO GLI FU CONCESSO IL DIRITTO
Luca MARONI ESCLUSIVO DI DISTILLARE TUTTT I VINI DEL SUD OVEST DELLA FRANCIA.

QUESTA ESCLUSIVA CESSO CON L'ASSASSINIO DEL RE NEL 1610. DURANTE
I SUCCESSIVI 4 SECOLI LA FONTAINE DE LA POUYADE FU RISERVATO
ESCLUSIVAMENTE Al MEMBRI DELLA FAMIGLIA BOUYER-DUBOSQUET E Al
PIU STRETTI AMICI. SOLAMENTE VENTANNI FA, LA QUATTORDICESIMA

COGNAC PER UNA PIU LARGA FETTA DI CONOSCITORI FE PER UNA
CLIENTELA PRIVILEGIATA.

1713

LA FONTAINE
DE LA POUYADE
GRANDE CHAMPAGNE

COGNAC

PREMIER CRU

Grande Champagne ler cru




Cognac Grande Champagne 1er Cru
LA FONTAINE DE LA POUYADE

Sensazioni: la sua veste visiva é color grano maturo ambrato, la sua densita
estrattiva tale da rendere il suo aspetto viscosamente, densamente filante. Qual
massa eccezionale e possente di profumi! Da un lato il frutto, il suo miele, il suo
fieno battuto e irrorato dal sole; dall’altro lato le note del rovere, forti come lampi,
dolei e suadenti come mentose propaggini splendenti. Che armoniosa simbiosi:
un portato denso e possente di distillato foco, una livrea olfattiva cangiante dal
vanigliato al balsamico. Orientamento in suadenza delle note (convessita del
profumo) mai rotta da difetto o vibrazione alcuna: una pulizia, una rotondita
d’assieme che amplifica ed esalta la souplesse d’aroma, la perfetta tecnica
esecutiva e affinativa. Poi il gusto conquista: in un manto di polpa e calore, un
sapore vellutato, delicato eppure possente, corroborante e rinfrescante, d’amaro
del tutto assente, Un palato che celebra il suo alcol esplodente, un tatto rarissimo
che evidenzia una ricchezza estrattiva francamente impressionante (dentro a vene
viscose di crema fruttosa il grado & morbidamente e compiutamente avvolto). Una
purea distillata di frutta la cui imperiosa e suadente dolcezza d’aroma, vieppiic
{J{lf{fﬂ & Pr{{rﬁﬂ{f{l ‘f)‘ﬂr[‘ FLOr f}ﬂf{fr fﬂﬂi‘, L'flr{;'zz[f{:f}!fﬂ{ffli{;’, {}fli#(lfﬂl‘(.:ﬂfﬂﬁﬂl’.f' Ji'[u’{.lﬂ{‘f‘f‘.’.
Uno fra i distillati piti ricchi e potenti in aroma mat testati, fuoriclasse assoluto
in tema di suadenza gusto-olfattiva, di ricchezza e persistenza di spessoranti,

vestenti particelle compositive. Chapeau.
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