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La Sympuonie pes Granps Crus

Une composition élaborée uniquement lors des grandes années
lorsque les Chardonnay (45%) et les Pinot Noir (55%) ont
atteint leur qualité optimale.

Louis Dubosquet Champagne Grand Cru Millésimé est alors
gardé en caves pendant 6 ans minimum et ses origines
exceptionnelles de Grand Cru vont lui permettre d'étre conservé
pendant de longues années.

La bouteille style XIXeme siecle traditionnelle est habillée d'une
étiquette dorée a l'or fin 24 carats posée a la main.

Chaque flacon est identifié par un numéro unique jamais répété,
gravé dans le verre.

Ce numéro est repris sur un certificat papier Verger signé,
infalsifiable et filigrané.

Le bouchon, comme au XVIIIéme siécle, suivant Ordonnance
Royale de 1735, est maintenu, non pas par un muselet métallique
mais par une ficelle suiffée, posée en croix. Le tout retenu par un
sceau, gage de l'authenticité et de I'élégance de ce Champagne
d'exception.

Tres belle robe or avec un équilibre parfait entre sensations
olfactives d'agrumes principalement et élégantes sensations
gustatives de brioche, pain grillé et beurre frais.

Un Champagne généreux et complexe accompagné d'une
effervescence délicate.

Quelques milliers de bouteilles seulement sont disponibles
annuellement dans le monde.
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